YENISEHIR HUMA HATUN MESLEKi VE TEKNiK ANADOLU LISESI
YEMEK YARISMASI SARTNAMESi

YARISMAYI DUZENLEYEN : Yenisehir Hiima Hatun Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

YARISMA KONUSU : Yoresel et yemekleri tabagini uygun sos ve garnitiirle hazirlayip,
sunacaktir.

YARISMANIN AMACI : Bu yarismadaki temel hedefimiz yiyecek icecek hizmetleri alanini
ilcemiz halkina ve 6grencilere tanitmaktir. Ogrencilerimizin ve dgretmenlerimizin ulusal
dizeyde yapilacak yarismalara 6n hazirhk yapmalari ve 6grencilerin 6z gliveni artirmak.
Yoresel yemeklerimizi yeni nesillere tanitmak.

KATILIM KOSULLARI :
1. Yarisma “ Yoresel Et Yemekleri” kategorisinde yapilacaktir.

2. Yarismaya 18 vyasini doldurmus tim Tirkiye Cumbhuriyeti vatandaslar katilim
saglayabilirler.

3. Yarismaya basvuru yapan ilk 36 kisi basvurabilecektir.
4. Basvuru Ucretsizdir.
5. Basvurular icin form doldurmak zorunludur.

6. Basvurusu kabul edilen yarismacilar ile 24/05/2024 tarihi saat 14:00 da bilgilendirme
toplantisi yapilacaktir. Yarismacilar basvuru numarasina goére yarismada yerini alacaktir.

7. Son basvuru tarihi 22/05/2024 dir.

8.Yarisma 29-30/05/2024 tarihinde saat 10.00’da altisarli gruplar halinde okulumuz mutfak
atolyelerinde gerceklestirilecektir. Hangi yarismacinin yarismaya baslama tarih ve saati
onceden yarismaciya bildirilecektir.

YARISMA KURALLARI :

1. Yarismacilar yapacaklari yemegin regetesini recete yazim kurallarina uygun bir sekilde
hazirlayip yarisma giinii sunmalidirlar. ( Ornek regete ekte sunulmustur. )

2. Yarisma okulumuz mutfak atolyelerinde gerceklestirilecektir.

3. Yarisma icin yarismacilara sadece mutfak (firin, ocak, buzdolabi v.b.) ve mutfak araclari
(tencere, tava,tabak vb.) saglanacaktir. Yarisma icin gerekli tim gerecler yarismaciya aittir.

4. Ana yemek tabagi sadece kirmizi et temali olacaktir ve tabakta en az bir sos ve bir garnitir
kullaniimak zorundadir. Tirk ve diinya mutfaklarindan yontem, teknik ve Grtn kullanilabilir.

5. Yarisma siresi 45 dakikadir. Siireye temizlik dahildir.



6. Yarismaci sirasi kendine geldiginde Grlinu iki tabak olarak 1. tabagi jiriye, 2. tabagi teshir
masasina sunacaktir.

7. Degerlendirme tablosu ekte sunulmustur. Yarisma tek asamali olarak yapilacaktir.

8. Juri Uyeleri tarafindan ayni puanlarin verilmesi sonucunda dogacak esit puanlarda juri
baskaninin degerlendirmesi belirleyici olacaktir.

9. Yemek yarismasi sartnamesine uymayan yemekler jiri tarafindan degerlendirme disi
tutulacaktir.

BASVURU SEKLI : Yarismacilar okul web sitesinden veya okuldan teslim alacaklari basvuru
formunu doldurup okul idaresine sahsen teslim edeceklerdir.

YARISMA SORUMLUSU : Kadri TUNGEL Yiyecek icecek Hizmetleri Alan Sefi (0544 954 13 16)

DEGERLENDIRME KURULU : Yemekler yarisma komitesince belirlenecek jiiri tarafindan
degerlendirilecektir. Juri Uyeleri ileri tarihlerde degistirilebilir. Juri Gyelerinin 1. ve 2.
dereceden yakinlari yarismaya katilamazlar.

ODULLENDIRME : Dereceye girenlere asagidaki ddillerle birlikte madalya ve katilim belgesi,
tim yarismacilara katilim belgesi verilecektir.

1. Yarim Altin — 1 Adet
2. Ceyrek Altin — 1 Adet
3. Gram Altin — 1 Adet

YARISMA TAKVIiMi : Yarisma basvuru sayisina bagli olarak 29.05.2024 tarihi saat 10:00 da
oturumlar halinde gergeklestirilecektir.

ODUL TORENI : Odiillendirmeler tim yarismalarin ve degerlendirmelerin tamamlanmasi
akabinde yapilacaktir.

ON HAZIRLIGINA iZiN VERILEN MALZEMELER :

1. On haslama gerektiren etler(kaburga- incik vb.) %50 haslanabilir.
2. Yikanmis ve soyulmus sebzeler.

3. Pisirilmemis hazir hamurlar.

4, Temel soslar.
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